Makaron z sosem pomidorowym

Skladniki
na dwie porcje

150 g makaronu tagliatelle (my uzyliSmy Alce Nero)
Y5 tyzeczki soli

1 szklanka wody

1 duza cebula

1 duza marchew

1 $rednia papryka

Ya tyzeczki pieprzu

Y tyzeczki oregano

Y5 tyzeczki czosnku niedzwiedziego
1/3 tyzeczki soli

350 g gestej passaty pomidorowej (my uzyliSmy Alce Nero — passata z pomidorow

daktylowych)
ew. parmezan

Wykonanie

1. Makaron ugotowa¢ wedtug przepisu na opakowaniu.

2. W oddzielnym garnku zagotowac szklanke wody i umiesci¢ w niej pokrojona cebulg.
Nastgpnie doda¢ marchewke pokrojong w stupki oraz papryke pokrojong w kostke.
Doda¢ przyprawy (pieprz, oregano, czosnek niedzwiedzi oraz sol). Gotowa¢ 10-15
minut (do momentu az warzywa beda migkkie 1 prawie caly ptyn wyparuje). Dodaé
passate pomidorowa i gotowa¢ razem do chwili az calo$¢ osiggnie konsystencje

gestego sosu (5-10 minut).

3. Odcedzony makaron doda¢ do sosu. Przed podaniem posypaé startym parmezanem.

Smacznego!



